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Le crescenti preoccupazioni internazionali di ordine
ambientale ed economico attribuiscono oggi al settore
dell’agroalimentare una responsabilità centrale nella
realizzazione di un percorso di sviluppo orientato verso
una maggiore sostenibilità. Alla luce di ciò, l’agricoltura
viene considerata non solo come un settore capace di
produrre beni privati, ma anche come una componente
fondamentale per promuovere uno sviluppo territoriale
più comprensivo e complessivo. In questo nuovo concetto
di agricoltura, il ruolo del territorio emerge sempre in
modo più marcato e rilevante. Un contesto territoriale
favorevole consente, infatti, alle realtà produttive
agricole di trovare le condizioni per sfruttare al meglio
le proprie attitudini produttive, e si trasferisce con
signifcative conseguenze sulla qualità del prodotto, sul
valore commerciale e sulla capacità di esportazione.
Inoltre, il collegamento dei prodotti con gli altri elementi
del territorio assume sempre più importanza nella fase
commerciale e nella promozione, attraverso strategie
esplicitamente basate sull’origine e sull’identifcazione del
prodotto con il territorio, come nei casi delle Indicazioni
Geografche Protette (IGP). In questo quadro, il Limone di
Rocca Imperiale IGP è uno degli esempi più importanti
nell’ambito delle produzioni agroalimentari calabresi
di qualità. Questa particolare produzione rappresenta,
infatti, un perfetto connubio tra ambiente di coltivazione,
caratteristiche qualitative e tradizioni colturali e culturali e
quindi deve essere considerata espressione del territorio.
L’ulteriore crescita del comparto, sarà comunque
strettamente legata alla capacità di innovazione che
questa fliera avrà nei prossimi anni.
È proprio in questo specifco ambito che si inserisce
questo evento che ha lo scopo di illustrare agli operatori
del settore i risultati di alcune recenti attività di ricerca
che possono contribuire a migliorare e valorizzare la
produzione nonché a rendere più sostenibile l’intera fliera
del Limone di Rocca Imperiale IGP.



Programma

9:00 | Registrazione dei partecipanti

9:30 | Saluti delle autorità e apertura del convegno

Giuseppe Ranù — Sindaco di Rocca Imperiale

Vincenzo Marino — Presidente del Consorzio di Tutela del Limone
di Rocca Imperiale IGP

Giuseppe Zimbalatti — Rettore dell’Università
degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria

Giovanni E. Agosteo — Direttore del Dip. di AGRARIA dell’Università
degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria

Bruno Maiolo — Direttore Generale dell’Azienda Regionale
per lo Sviluppo dell’Agricoltura Calabrese (ARSAC)

10:00 – 12:10 | Relazioni tematiche

Introduce

Rosario Di Lorenzo — Presidente Sezione Sud-Ovest
Accademia dei Georgofli

10:10 – 11:10 | Prima parte [Territorio e Coltivazione]

Il ruolo dei marchi di tutela nella salvaguardia delle produzioni
agroalimentari di qualità della Regione Calabria
Giacomo Giovinazzo — Direttore Generale Dipartimento
Agricoltura della Regione Calabria

La coltivazione del limone in Italia e nel mondo
Alessandra Gentile — Università degli Studi di Catania

Infuenza del portinnesto sul comportamento bio-agronomico del
limone: risultati di sperimentazioni nell’area di produzione dell’IGP
«Limone di Rocca Imperiale»
Rocco Mafrica — Università degli Studi Mediterranea
di Reggio Calabria

11:10 – 11:30 | Pausa cafè

11:30 – 12:10 | Seconda parte [Qualità e Valorizzazione]

Eetto della varietà e del periodo di raccolta
sul contenuto di composti nutraceutici nei limoni
di Rocca Imperiale
Marco Poiana — Università degli Studi Mediterranea di Reggio Calabria

Impiego di moderne tecnologie per la sicurezza
e la valorizzazione dei derivati del limone
Davide Barbanti — Università degli Studi di Parma

12:10 – 12:50 | Discussione

12.50 | Conclusioni

Gianluca Gallo — Assessore alle Politiche Agricole e Sviluppo
Agroalimentare della Regione Calabria



In collaborazione con

Segreteria organizzativa
379-2025412
consorziolimone@libero.it

Sarà possibile seguire l’evento anche on line previa registrazione entro le ore 14.00 di giovedì 2 marzo 2023 al link:
https://us06web.zoom.us/meeting/register/tZYkc-2orjwpGdXQot22P0zJz4QdEma2jS95

Al termine dei lavori presso il chiostro del monastero è prevista
una degustazione tematica a base di limoni di Rocca Imperiale
Igp a cura dell’Istituto Alberghiero Paritario “Antonin Carème”
e la presentazione in esclusiva di una specialità dolciaria
realizzata del maestro pasticcere Paolo Caridi.

Come arrivare

Canna

Rocca
Imperiale
Marina

Iniziativa fnanziata dal FEASR – PSR CALABRIA 2014/2020 Misura 3 –
Intervento 3.2.1 – sotto intervento B


